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SHARING IS CARING
Ankommen und Anker setzen! Inspiriert von den Küchen der Meere, regional umgesetzt, servieren wir von Seafood bis Soulfood im THE FISH CLUB 

kulinarische Leckerbissen. Unser Rezept für Sylt: Die Mischung macht’s! Restaurant, Bar und Lounge – urban und doch maritim. In entspannter Atmosphäre 
und urbanem Ambiente – mit chilligen Beats, ausgefallenen Drinks und dem lockeren Beisammensein – bleibst Du auch nach dem Dessert gerne noch länger. ​

Du kannst Dich nicht entscheiden? Willst alles probieren? Dann teil doch einfach! 
Alle Gerichte jeweils zum selben Preis auch als „Sharing Dish“.

MR. LEE
RAW (b, g, j)

LACHS | 16
THUNFISCH | 22

SASHIMI MIX | 21
KINGFISH | 22

RICE & FISH (b, g, i, j)

SHAKE LACHS | 8
EBI GARNELE | 8

MAGURO THUNFISCH | 10
OHYO KINGFISH | 10

FLAMMED (b, g, i, j)

 Je mit Teriyaki & Chilimayo (a, b, g, i, j)

LACHS | 16  KINGFISH | 19
THUNFISCH | 22 TATAKI MIX | 22

TFC ROLLS
CRUNCHY CHICKEN ROLLS (b, j) | 16
Avocado | Teriyaki Sauce | Panko

VEGGIE ROLL (b, j) | 15
Avocado | Spargel | Gurke | Gelber Rettich

FLAMED SALMON ROLL (b, c, g, j) | 16
Teriyaki Sauce | Frischkäse | Gelber Rettich

SPICY TUNA ROLL (a, b, c, e, g, j) | 17
Chilimayo | Tobiko Kaviar | Shiso

SURF ʼN TURF ROLL | 17 (a, b, c, e, g, h, j) | 17
Garnele | Rind | Thaispargel

NEAR & FAR AWAY
4 CRUNCHY GARNELEN | 17
Wasabi | Chili | Mayonnaise

KINGS CEVICHE | 18
Kingfish | Granny Smith | Piment dʼespelettes

KIM JONG-LISA | 20
Riesengarnele | Kimchi | Spicy Beef Tea 

FISH & CHIPS | small 17 | big 24
Pommes Frites | Avocado | Chipotle

HUMMER „HEISS & FLÜSSIG“ | 22
Hummersuppe | Kokosmilch | Gartengurke

TACO „SYLT MEETS MEXICO“ | 18
Sylter Deichlamm | Romanasalat | Koriander

FATTY BOOM BOOM | 27
Schweinebauch | Langustino | Dashi Sud

DIVED JAKOBSMUSCHEL | 22
Fenchel | Olivenölkaviar | Safran

BROWN BUTTER KABELJAU (b, c, e, g, i, j) | 32
Spinat | Büsumer Krabben | Champagner

DOUGLAS LACHS (b, c, e, g, i, j) | 34
Risotto | Pfifferlinge | Beurre Blanc

SH RINDERFILET (c, d, e, i, j, l) | 39
Süßkartoffel | Jasminreiscreme | Tea Jus

THE LAST BANG
WAS ISSN NE FLUCHANANAS ? (n) | 11
Ananassorbet | grüner Shiso | Fingerlimes

CHEESECAKE „TFC“  (a, c, d, f, i) | 12
Rhabarber | Kaffirlimette | Himbeere

KOMM ALTER BACK DIR ʼN EIS (a, c, d, f, i) | 12
Karamellisierte Banane | Skyr | Tahiti Vanille

CHEEEEEESE (c, d, f, i, j) | 14
Käse vom Affineur Kober | Früchtebrot
Chuntney

APERITIFS

GRAHAM´S FINE WHITE PORT  5 cl | 9

DARK & STORMY | 11

MERMAID GT | 15

APEROL SPRITZ | 13

KIR ROYAL | 19

PORT-OLD FASHION  | 15

MOIN LADY  | 15

BUBBLE
RUINART | Blanc de Blancs 0,1 l | 19

RUINART | Brut Rosé 0,1 l | 19

TAITTINGER Nocturne 0,75 l | 90

TAITTINGER Nocturne Rosé 0,75 l | 90

2016 HEITLINGER  
Blanc de Noir Brut 0,1 l | 8

KÖDERBOX | 95 
20 g Kaviar |  Sylter Kartoffelchips 
2×0,1 l RUINART Blanc de Blancs

APFELSINFONIE | 5
Unreifer Apfel & Eichenlaub  
by Jörg Geiger

KONSTANTINOPLER | 6
Apfel | Quittensaft
Kaffirlimettenblätter

A-ROSA LIMONADE | 9
Fentimans Rose on Ice

HIMMEL & ERDE | 6
Mandarine | Karotte | Yuzu

ALI RHABARBER | 6 
Rhabarbersaft | Kardamom

DORNFELDER  
TRAUBENSAFT ROT | 6 
Traubensaft | Verjus | Purple Shiso
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BUBBLE

RUINART | R de Ruinart 0,75 l | 95

RUINART | Blanc de Blancs 0,75 l | 110

RUINART | Rosé 0,75 l | 110

KRUG 166th Grande Cuvée 0,75 l | 250

2008 DOM PÉRIGNON 0,75 l | 250 

2016 HEITLINGER | Blanc de Noirs Sekt, 
trocken 0,75 l | 46

WHITE

2018 HEITLINGER | 52  
Spiegelberg Grauburgunder GG | Baden 0,75 l 

2020 SCHLOSS PROSCHWITZ | 40
Elbling | Sachsen 0,75 l 

2010 STIGLER | 65 
Winklerberg Riesling F36 GG | Baden 0,75 l 

2017 SCHÄFER-FRÖHLICH | 96
Felsenberg Riesling GG | Nahe 0,75l

2020 SCHÄFER-FRÖHLICH | 54 
Felseneck Kabinett | Nahe 0,75 l

2018 DREISSIGACKER | 53 
Bechtheimer Chardonnay | Rheinhessen 0,75 l

2016 DREISSIGACKER | 53 
Wunderwerk Riesling | Rheinhessen 0,75 l

2012 KNEWITZ | 38 
Appenheimer Silvaner | Rheinhessen 0,75 l 

2016 PAWIS | 55 
Edelacker Freyburg | Weisser Burgunder GG 
Saale-Umstrut 0,75l

2016 PAWIS | 39 
Grüner Silvaner | Saale-Unstrut 0,75 l 

2016 PAWIS | 39 
Müller Thurgau, Saale-Umstrut 0,75 l

2015 VON OTHEGRAVEN | 60
Bockstein | Riesling GG 0,75l

2016 HEINRICH | 49  
Welschriesling Freiheit | Burgenland 0,75 l 

2016 HEINRICH | 49
Chardonnay Leithaberg DAC
Burgenland 0,75 l

2016 DOMAINE LANDRON | 40
Melon de Bourgogne Muscadet 
Sèvre-et-Maine AOC | Loire 0,75 l

PINK

2019 HEITLINGER | 35 
Rosé Pinot Noir & Pinot Meunier | Baden 0,75 l

RED

2015 DREISSIGACKER | 62
Wunderwerk Spätburgunder 
Rheinhessen 0,75 l

2014 MARKUS SCHNEIDER | 60
Einzelstück Portugieser | Pfalz 0,75 l

2009 FRIEDRICH BECKER | 62
Kalkgestein Spätburgunder | Pfalz 0,75 l

2016 BURG RAVENSBURG  | 55
Dicker Franz Blaufränkisch | Baden 0,75 l

2016 HEINRICH | 59
Pannobile | Burgenland 0,75 l

1999 PRIELER | 101
Blaufränkisch Goldberg | Burgenland 0,75 l

2005 ALVARO DE CASTRO | 63
Pape Touriga Nacional | Dão 0,75 l 

2019 GERARD BERTRAND | 38 
Prima Nature Syrah | Languedoc 0,75 l 

2017 QUINTA DO VESUVIO | 53
Pombal do Vesuvio Tinto Douro DOC | Douro 0,75 l 

2019 GERARD BERTRAND | 39
Prima Nature Merlot | Languedoc 0,75l

2017 PENFOLDS | 64 
Bin 28 Kalimna Shiraz | South Australia 0,75 l

2015 PENFOLDS | 68 
Bin 138 Shiraz Mataro Grenache, 
South Australia 0,75 l

2011 NIEPORT | 94  
Douro Charme Tinto | Portugal 0,75 l  

2007 QUINTA DO VALE D. DONA MARIA | 83 
CV Curriculum Vitae | Portugal 0,75 l

2019 LOUIS MICHEL & FILS | 54 
Chablis AOC VV | Burgund 0,75 l

2010 DOMAINE OSTERTAG | 58
Fronholz Riesling | Alsace 0,75 l

2018 PENFOLDS | 68
Bin 311 Chardonnay | Australia 0,75 l

2019 SATTLERHOF | 51 
Gamlitzer Sauvignon Blanc | Südsteiermark 0,75 l

Allergene | Zusatzstoffe     a Eier      b Sesam      c Milch     d Erdnüsse     e Senf     f Schalenfrüchte     g Fisch     h Krebstiere     i Schwefedioxid & Sulphite     j Gluten     k Lupine     l Sellerie     m Weichtiere     n Keine Angaben

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. Änderungen und Jahrgangsanpassungen vorbehalten. THE FISH CLUB im A-ROSA Sylt, Listlandstraße 11, 25992 List/Sylt

HEITLINGER | 9 

Spiegelberg Grauburgunder GG 

Baden 0,1 l 

HEITLINGER | 9

Hassapfel Auxerrois, Baden 0,1 l

SCHLOSS PROSCHWITZ | 7 

Elbling | Sachsen 0,1 l

HEITLINGER | 6  

Rosé Pinot Noir & Pinot Meunier  

Baden 0,1 l

DREISSIGACKER | 10  

Wunderwerk Spätburgunder 

Rheinhessen 0,1 l

PENFOLDS | 11 

BIN 28 Kalimna Shiraz | Australia 0,1 l

OFFER FROM THE WINE LOVER

MORE WINE   LESS WHINE
 Bei allen Fragen zur Karte, Allergenen, vegetarischen Kreationen 

oder Funny Fish Facts wende Dich gern an die Crew!

BECAUSE FISH SHOULD SWIM | DRINKS


